RuTA DE PINCHOS
Los pinchos se servirdn en los dias y horas sefialadas.

@ sar chiqui

(Lunes aviernesde 11a 16 h.y de 19 a 23 h. Sdbado y domingode 11 a
23h.)

- Crujiente de espinacas y gambas.

- Ajos frescos con jamon con salsa de frutos del bosque.

- Delicia de verduras con salsa de coco.

e Heladeria Andrés Sirvent
(Lunes adomingode 17 a 24 h.)
- Helados, aperitivos y sorbetes de verdura.
Viridiana
(Lunes a sdbadode 12a 15 h.y de 19 a 22 h. -Domingo cerrado-)
- Crema de calabaza con virutas de queso de cabra y frutos secos.
- Pimientos del piquillo rellenos de hongos.

o Bar-Restaurante Ciudad de Calahorra
(Lunes adomingode 12 a 15:30 h. y de 19:30a 23 h.)
- Hortelano.
- Milhojas de pimientos de colores y queso de cabra.

o Gallarza 24
(Lunes adomingode 13a 15:30 h.y de 19a 23 h.)
- Pimiento del piquillo a la leia relleno de merluza y gambas.
- Gallarza 24.

e Cafeteria Oliver
(Lunes adomingode 12a 15h.yde 17a23h.)
- Berenjena rellena de puerros y carne con esparragos.
- Pincho tradicional chino de verduras.

Bar Rioja

(Lunes adomingode 12a 15h.yde 19a23h.)
- LaRiojay el mar.

—Verdura y algo mas.

El Sueiio de Baco

(Lunes adomingo de 12a 15:30 h.y de 19a 22 h.)
- Bola de verdura.

- Sorpresa de Baco.

- Pinchos de ediciones anteriores.

0 Chef Nino “De Tapas”
(Viernes de 19:30 a 23:30 h., sdbado y domingo de 13 a 15:30 h. y de
19:30a23:30h.)
— Perrito de chorizo ibérico con ketchup de pera y coliflor.
- Cebolleta y ajo fresco directamente al vacio.
- Pinchos de otras ediciones en barra.

Café La Comedia

(Lunes adomingo de 13 a 15:30 h. y de 20 a 24 h. -Martes cerrado-)
- Vieira en cama de pisto de calabacin con cebolla frita.

- Huevo escalfado en crema de calabaza y crujiente de salmén.

m Restaural

(Martes adomingo de 13 a 15 h. y de 20 a 23 h. —Lunes cerrado-)
- Hot Dog.

- Crujiente de cardo.

- Huevo escalfado con verdura.

Telepizza

(Lunes adomingode 13a 24 h.)
- Pizza de la verdura.

- Pizza de la huerta.

@ Café Central <ARCCA»
(Lunes adomingode 10a 24 h.)
- Calabacin rebozado relleno de puerros y zanahorias pochadas.
—Tomate de la huerta relleno de verduritas variadas.

m Heladeria Andrés Sirvent «<ARCCA»
(Lunes adomingode 17 a 24 h.)
- Helados, aperitivos y sorbetes de verdura.

El Manzanar «<ARCCA»

(Martes a domingo de 12:30 a 16 h. y de 20 a 23 h. -Lunes cerrado-)
- Huevo poché con fritada.

— Chipirén encebollado con calabacin.

La Pedrera

(Martes a domingo de 12:30 a 15:30 h. y de 19:30 a 23 h. —Lunes cerrado-)
- Nuestros pinchos tradicionales.

- Seleccién de verduras frescas.

Cafeteria Venezia

(Lunes adomingode 12a 15h.yde 19a23h.)

- Revuelto de ajetes frescos con jamén crujiente.
— Calabacin relleno de verduras.

Asador Calagurris

(Lunes adomingode 12a 14h.yde 19a 23 h.)
- Delicia de la huerta con atun fresco.

- Fantasia de verduras de Calahorra.

@ Cafeteria-Cerveceria The Swing
(Lunes a sdbado de 12:30 a 14:30 h. y de 19:30 a 22 h., domingo de 12:30
al5h.ydei18a22h.)
- Aji de piquillo con tentéculos crujientes y foie laminado.
- Milhojas de pera y solomillo de buey aderezado con brotes de
temporada.

@ Bar Las Vegas
(Martes adomingo de 12:30a 15 h.y de 19 a 23 h. —Lunes cerrado-)

- Crujiente de coliflor con crema de manzana asada.
- Ajo blanco de espérrago con caviar de salmén.
- Pinchos de verduras frescas de temporada.



Bar Andalucia

(Lunes adomingode 11a 15 h.y de 18 a 22 h. -Martes cerrado-)
- Piperrada con bacalao.

- Tortita de espinaca con roquefort.

@ Cafeteria Bar La Abadia
(Lunes adomingo de 11a15h.yde19a23h.)
- Solomillo de cerdo con alcachofa sobre pan tostado regado con
crema de borraja y salsa de piquillo.
- Rollito de calabacin relleno de espinacas, gambas y setas.
- Extensa barra de pinchos de verduras.

@ Restaurante-Marisqueria Los Lares
(Martes adomingo de 12 a 15 h. y de 19:30 a 22:30 h.-Lunes cerrado-)
- Brick de verduritas y gambas.
- Champindn de Calahorra con panceta sobre cama de setas.
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RESTAURANTES

o Asador Calagurris

e Hostal Gala Café-Restaurante

o Restaurante Chef Nino

Q Hotel Restaurante Ciudad de Calahorra

G Parador Nacional Marco Fabio Quintiliano
e Restaurante-Marisqueria Los Lares

e Restaurante Casa Mateo

o Restaurante El Manzanar

0 Restaurante La Dama de Calahorra

o Restaurante La Taberna de La Cuarta Esquina

0 Restaurante Mercadal 21



c Café-concierto La Comedia

(Lunes adomingo de 17 a 19 h.y de 23:30 a 2 h. -Martes cerrado-)
- Bloody Mary a La Comedia.
— Daikiri de fresas.
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Avenida de Numancia

(Martes a viernes de 8:30a 14 h.y de 17 a 20 h., sdbado y domingo de
8:30a14h.)

- Pan de maizy girasoles.

- Pan de tomate y cebolla.

- Pan de pimiento del piquillo.

— Gran surtido de hojaldres rellenos de verduritas.

(Lunes a sdbado de 8:30 a 13:30 h. y de 17 a 20 h., domingo de 8:30 a
14:30 h.)

- Pan de ajo.
- Pan de cebolla.

- Empanada de espinacas, empanada de ajos frescos y gambas,
empanada de puerros y hongos.

(Lunes adomingode 12a 15h.yde 19a22h.)
- Pan de ajo.
- Pan de cebolla.

- Empanada de espinacas, empanada de ajos frescos y gambas,
empanada de puerros y hongos.



Donbe COMPRAR

Frutas y Verduras “Roberto Vazquez”

(Lunes a viernes de 9:30a 14 h.y de 17 a 21 h., sdbado de 9:30 a 14 h.y
de18a2ilh.)

Direccion: Cavas 31 Teléfono: 941 148 226
Fin de semana estardn presentes en el Gran Mercado de la Carpa.

e Plaza de Abastos de Calahorra
(Lunes a sdbado de 9a 14 h., viernesde 9a 14 h.yde 17a 20 h.)
Direccion: Plaza del Raso, s/n Teléfono: 941 131 338

o Seleccion de Frutas y Verduras “Ménica”
(Lunes aviernesde 9a 14 h.y de 17 a 20:30 h., sdbado de 9a 14 h.)
Direccion: Julio César 2, bajo Teléfono: 941 148 170
Fin de semana estaran presentes en el Gran Mercado de la Carpa.

o Conservas Virto
(Lunes aviernesde9a 13h.yde 16a 19 h.)
Direccion: Ctra. Murillo, s/n (frente a la residencia de ancianos “La
Concepcioén”) Teléfono: 941 145 429 - 941 146 737
Fin de semana estaran presentes en el Gran Mercado de la Carpa.

Frutas y Verduras “Leon”

(Lunes aviernesde 9a 14 h.y de 17 a 20:30 h., sdbado de 9 a14 h.)
Direccion: Avda. del Pilar 4 Teléfono: 941 590 245
Fin de semana estaran presentes en el Gran Mercado de la Carpa.
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PARA LLEVAR Y PRECOCINADOS

Carnicerias Cayo Saenz
(Lunes aviernesde 9a 14 h.y de 17 a 20:30 h., sdbado de 9a 14 h.)
- Elaborados frescos: « Hamburguesas de pollo con espinacas.
« Salchichas con pimiento del piquillo.
« Brochetas de corderito con verduras.
- Precocinados: - Croquetas de calabacin.
« Pechugas rellenas de verdura.
« Ruso de verdura con hongos.
- Cocinados: - Oferta en nuestros guisos con salsa de regalo.
« Pecaditos de pisto.
- Empanada de carne con verduras.

NATURALEZA Y VERDURAS

SENDEROS DE LA VERDURA
www.ayto-calahorra.es

Casi 100 Km de senderos naturales admirando la huerta
calagurritana y sus productos.

1.- Sendero de Calahorra (50,6 Km)

2.- Sendero de Campo Bajo (13,65 Km)

3.— Sendero de Murillo de Calahorra (12,3 Km)
4.- Sendero del Cidacos (12 Km)

5.- Sendero de Pico La Mesa (6,46 Km) ,

VIA VERDE DEL CIDACOS
Via que recorre el antiguo trazado del ferrocarril de via estrecha entre
Calahorra y Arnedillo con un total de 34 Km.

SENDA NATURAL “LA DEGOLLADA”

El sendero atraviesa el entorno de las Balsas de “La Degollada” que
estan situadas en las estribaciones del monte de Los Agudos. Es un
importante lugar de descanso para las aves acudticas y la zona de

pinar de “La Degollada” es hoy en dia la mayor mancha forestal del
Valle del Ebro en La Rioja.

MUSEO DE LA VERDURA

‘\‘
Cuesta de la Catedral 5 o
museodelaverdura@ayto-calahorra.es \.\
www.ayto-calahorra.es \
Tfno: 94114 74 23 \

Horario del Museo: Martes a sdbadode 11a 14 h.yde 18a 21 h.
Domingo: 11a 14 h.

Entradas: 3 €.

Descuentos (no acumulativos):

Grupos (a partir de 15 personas):

- General: 20%

- Escolares y 32 Edad (a partir de 65 afnos): 50%
- Hasta 14 afos (individual o en grupo): 50%

- Carnet Joven: 10%
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Abacodesign

CIUDAD DE LA ALAHORR
AANINY, CALATIORRA

Organiza:

Calahorra

Ayuntamiento

Colaboran:
R Goviemo
3==£ de LaRioja Fundacién
LARIOJA Pr——
Educacién, Cultura y Turismo CAp\t!\ k\' CajaRrioja

Agricultura, Ganaderia y Medio Ambiente

« Agricultores y conserveros del Mercado de la Verdura

« Alimentos de La Rioja “La Rioja Capital”

« Asfocal

« Asociacion de comerciantes “Calahorra, Ciudad comercial”

« Asociacion de comerciantes “Plaza de Abastos”

« Asociacion “Pasaje Bebiricio, 39. Centro de ocio y negocio”

« Asociacion Profesional de Cultivadores de Champindn de La Rioja
- Bodega Castillo de Maetierra

« Bodega Dunviro

+ Bodega Vifiedos del Carmen

« Camara de Comercio de La Rioja

« Catedral de Calahorra

« Centros de ensefianza de Calahorra

« Centro de Formacién Profesional “La Planilla”

« Centro de Innovacién y Tecnologia Alimentaria de La Rioja (CITA)
« Cooperativa Hortofruticola El Raso

« Consejo Regulador de Produccién Agraria Ecolégica de La Rioja (CPAER)
« Consejo Superior de Investigaciones Cientificas y Fundacion La Caixa
« Club Calagurris Atlético

+ CRDOR Aceite de La Rioja

« Cuerpo Municipal de voluntarios turistico-culturales

« Escuela Taller “Casco Antiguo X"

« Escuela Superior de Disefio de La Rioja (Esdir)

« Establecimientos resefiados

« Fundacion Hospital Calahorra

+ Grupo de Teatro y coro del IES Valle del Cidacos.

« Grupo de Danzas Coleteros de Calahorra

+ Helados Sirvent

«Insalus

« Juan Carlos Blanco, asociacion de coleccionismo “El Lazarillo”

» Mercedes Benz “Auto Oja”

« Micrépolix

« Parador Nacional “Marco Fabio Quintiliano”

« Pasteleria Flor y Nata

«Tahona Mi Pan

«Trujal “Los Santos Martires”

(sepodeqe



RESTAURANTES - Menus

ASADOR CALAGURRIS
(Abierto todos los dias).
Menu degustacion:

— Espérragos trigueros frescos a la parrilla.

- Menestra de verduras de Calahorra con virutas ibéricas.

- Sorbito de crema de puerros.

- Merluza al horno con verduras de nuestra huerta.

- Costillitas de cerdo con bouquet de espinacas chips.
Postre: Brocheta de fruta natural braseada con fino chocolate.
Vino: Tinto Crianza Solar Viejo o Cava Gran Cordén Negro.
Pan, agua y café: Incluido.

Precio: 32 € (10% IVA incluido).
Direccion: Pasaje Diaz s/n Teléfono: 941 132 524

HOSTAL GALA CAFE-RESTAURANTE
(Abierto todos los dias excepto domingos noche).
Aperitivo: Paté de queso y espinacas.
Menu degustacion:
- Mix de shiitake y champifién a la crema con yemas de esparragos
frescos.
- Trilogia de la alcachofa.
— Parrillada de vainas (bisaltos, alubia verde y habas tiernas) con ldminas
de bacalao en su pilpil y cherrys tostados.
- Solomillo de cerdo ibérico con cebolla y piquillos caramelizados, salsa
de coliflor y puerros asados.
Postre: Capricho de chocolate blanco y zanahoria al coco con dulce de
leche.
Vino: Vino crianza D.O.C. Rioja Valcaliente — Ahada 2010 (Vino ecolégico).
Agua mineral: Liviana.
Café: Volcan de Oro.
Precio: 36 € (10% IVA incluido).
Direccion: Avda. de la Estacién 7 Teléfono: 941 145 515

RESTAURANTE CHEF NINO

(Abierto todos los dias).

Ment 1 - Menu degustacion: 42 € (10% IVA no incluido).
- La ensalada de esparrago blanco y verde con mahonesa en sifén.
- Cebolleta y ajo fresco directamente al vacio.
- La menestra en conserva al natural.
- Fideua como risotto con alcachofas y el queso de cabra de Cameros.
— Perrito de chorizo ibérico con ketchup de pera y coliflor.

Postre: Chocolate con pan y palomitas de maiz.

Vino: Vino Tinto C/ D.O.C. Rioja.

Pan, agua, vino, café y chupitos: Incluido.

Menu 2 - Men tradicional: 35 € (10% IVA no incluido).

- Esparragos frescos templados.

- Menestra de verduras de Calahorra.

- Corderito con alcachofas.
Postre: Peras D.O.C. Rincén de Soto al vino tinto.
Vino: Vino Tinto C/ D.O.C. Rioja.
Pan, agua, vino y café: Incluido.

Direccidn: Padre Lucas 2 Teléfono: 941 133 104

HOTEL RESTAURANTE CIUDAD DE CALAHORRA
(Abierto todos los dias).
Menu degustacion:
Aperitivo - Crema de calabaza con virutas de ibéricos.
Entrantes - Papillote de sardinas frescas con verduritas.
- Alcachofas de nuestra ribera con coccion al vacio
servidas al gusto.
— Merluza rellena de gambas y ajetes frescos acompariados de una
muselina de pescado.
- Terrina de solomillos de ibérico, de ternera y de ave con pimientos
asados al carbon.
Postre: Panacota de chocolate con helado de queso.
Pan, vino de Rioja y agua: Incluido.
Café: No incluido.
Precio: 36 € (10% IVA no incluido).
Direccién: Maestro Falla 1 Teléfono: 941 147 434

PARADOR NACIONAL MARCO FABIO QUINTILIANO
(Abierto todos los dias).
Menu degustacion:
Entrante individual; Sopa fria de tomate con su brocheta y espérragos
frescos con aceite de Arbequina.
- Alcachofas salteadas al ajo con ibérico de Recebo.
- Patatas al vapor con fritada riojana y bacalao a la crema de huevo con
crujiente de jamén y puré de pimientos.
- Guiso de rabo de toro con hortalizas al vino de Rioja.
Postre: Copa de helado con fresas perfumadas a la crema de leche y
galleta almendrada.
Pan y aceite.
Vino: Tinto Crianza 2008 Castroviejo D.O.C. Rioja.
Agua mineral y café: Incluido.
Precio: 40 € (10% IVA incluido).
Direccion: Paseo Mercadal (Era Alta s/n)  Teléfono: 941 130 358

RESTAURANTE-MARISQUERIA LOS LARES
(Abierto todos los dias, excepto el lunes).
Menu degustacion:
- Vichysoisse con berberechos frescos.
- Ensalada con queso de cabra y cebolla caramelizada.
- Esparragos frescos con vinagreta de mostaza y huevo escalfado en
aceite ecolégico.
- Timbal de alcachofas fritas con velouté de gambas.
—Taco de bacalao confitado en aceite de oliva con pimientos rojos y
verdes.
Postre: Pera de Rincén de Soto caramelizada con helado de vainilla y
chocolate caliente.
Vino: D.O.C. Rioja Crianza.
Agua o refresco y café: Incluido.
Precio: 35 € (10% IVA incluido).
Direccion: San Antén 7 Teléfono: 941 133 122



RESTAURANTE CASA MATEO
(Abierto todos los dias, sélo al mediodia).
Primeros:
— Menestra de verduras naturales.
- Esparragos frescos con vinagreta de pimiento.
- Foie sobre corazones de alcachofas frescas y boletus.
- Ensalada de carabinero con vinagreta especiada.
- Ensalada de magret de pato escabechado.
- Timbal de borrajas con papada.
Segundos:
- Salmon en milhojas de bacon y gorgonzola.
— Brick de lenguado con salsa de vermut.
—Tacos de bacalao sobre “pil-pil” de piquillos.
— Jarrete de cordero guisado “a la antigua’”.
— Medallones de ciervo con salsa de Oporto.
— Costilla de cerdo ibérico al horno con patata y pimiento.
Postre: A elegir de nuestra carta de postres.
Vino: Tinto Crianza D.O.C. Rioja.
Agua, refrescos y café: Incluido.
Precio: 38 € (10% IVA no incluido).
Direccion: Plaza del Raso 15 Teléfono: 941 130 009

RESTAURANTE EL MANZANAR
(Abierto todos los dias, excepto el lunes).
Para compartir:
- Pimientos verdes fritos con jamén ibérico.
- Ajetes frescos con salsa de piquillos y uvas pasas.
- Alcachofa con crema de verduras y virutas de foie.
- Cardo con bechamel y aceite de almendras.
Segundos a elegir:
- Bacalao duo con salsa riojana al pil-pil.
— Carrillera con puré de patatas y reduccién de vino tinto.
Postre:
- Manzana asada con helado de manzana.
- Tarta de queso con mermelada de ardndanos.
Pan, vino o sidra y café: Incluido.
Precio: 25 € (10% IVA incluido).
Direccion: Paseo del Mercadal 46 (Centro Comercial ARCCA)
Teléfono: 941 145 926

RESTAURANTE LA DAMA DE CALAHORRA
(Abierto todos los dias, excepto domingo noche salvo reserva previa).
Menu degustacion:
- Gazpacho casero con migas de atun, cremoso de queso y pifiones.
- Esparragos blancos frescos con cebolleta caramelizada al médena,
lascas de bacalao ahumado y piquillos.
- Rodaballo al horno con alcachofas en salsa y berberechos al limén.
- Solomillo de cerdo al Oporto con brocheta de champifién y ajetes.
Postre: Milhojas de arroz con leche sobre confitura de calabaza y
chocolate a la naranja.
Vino: Solar Viejo Crianza.
Pan, agua y café: Incluido.
Precio: 35 € (10% IVA no incluido).
Direccion: Basconia 3 Teléfono: 941 134 062

RESTAURANTE LA TABERNA DE LA CUARTA ESQUINA
(Abierto todos los dias, excepto el lunes por la noche).
Aperitivo:
- Croquetas de espinacas.
- Crujiente de calabacin y langostino.
Menu degustacion:
- Crema de coliflor con trufa y huevo de cereales.
- Tostada de verduritas asadas con sardina ahumada.
- Esparragos blancos y verdes a la plancha con aceite del trujal de
Calahorra.
- Borraja con kokotxas de bacalao.
— Zancarrén de ternera con verduritas.
Postre:
- Sopa de chocolate blanco y yogurt, con granizado de vino de Rioja.
- Café con galleta de calabaza y turrén de chocolate y zanahoria.
Pan, agua y vinos crianzas de Rioja Baja: Incluido.
Precio: 39,50 € (10% IVA incluido).
Direccion: Cuatro Esquinas 16 Teléfono: 941 134 355

RESTAURANTE MERCADAL 21
(Abierto todos los dias, excepto el lunes).
Aperitivo:
- Vichysoisse de puerros con aceite de trufa y crujiente de jamon.
Primeros a elegir:
- Caramelitos de verduras variadas.
- Ensalada templada de habitas frescas confitadas con foie.
- Risotto de alcachofas frescas con virutas de foie.
- Esparragos blancos frescos con huevos poché, aceite de Arbequinay
sal de escamas.
- Alcachofas de Calahorra con jamén ibérico y lecherillas de cordero
empanadas.
Segundos a elegir:
- Arroz de verduras de Calahorra y corderito de leche.
- Lubina salvaje a la plancha con aceite de tinta de calamar y pisto de
verduras.
- Bacalao confitado con ali oli de piquillo verde.
- Taco de presa ibérica, risotto de coliflor y parmesano, salsa de Oporto y
chips de cebolla blanca.
- Magret de pato con salsa de naranja amarga y verduritas glaseadas.
Postre: A elegir de la carta.
Vino: D.O.C. Rioja Crianza.
Aguay café: Incluido.
Precio: 35 € (10% IVA incluido).
Direccion: Paseo Mercadal 21 Teléfono: 941 147 108



AcTos PRELIMINARES

Desde el dia 16 hasta el 25 de abril los escolares de Calahorra visitaran
el Museo de la Verdura y los Huertos ecoldgicos cultivados por los
alumnos de la especialidad de Agricultura ecolégica de la Escuela
Taller“Casco Antiguo X"

SABADO, 13 de abril

8 a 13 h.- Programa de Radio RNE “No es un dia cualquiera’, pre-
sentado y dirigido por Pepa Fernandez.
Lugar: Teatro Ideal (C/ Teatro, 4).
Entrada libre hasta completar aforo.

19:30 h.- Cata comentada de vino en el Parador Nacional “Marco
Fabio Quintiliano”.
Ofrecida por Bodegas Pastor Diaz de Aldeanueva de Ebro.
Reserva previa. TIfno: 941 13 03 58. calahorra@parador.es
Precio: Gratuito para clientes alojados y para las reservas de cena.
No alojados: 8€/pax.
Organiza: Parador Nacional “Marco Fabio Quintiliano”.

DOMINGO, 14 de abril

8 a 13 h.- Programa de Radio RNE “No es un dia cualquiera’, pre-
sentado y dirigido por Pepa Fernandez.
Lugar: Teatro Ideal (C/ Teatro, 4).
Entrada libre hasta completar aforo.

11 h.- V Carrera “Calahorra, Ciudad de la Verdura”.
Distancia: 10km. en circuito urbano por Calahorra.
Salida: Glorieta del Ayuntamiento.
Organiza: Club Calagurris Atlético y Ayuntamiento de Calahorra.
Informacion: www.circuitosolorunners.es
Precio: 10€ hasta el viernes anterior a la carrera. El sdbado dia 13y
el domingo dia 14; 15€.

LUNES, 15 de abril

17:30 h.- Taller: “Cocina para estudiantes” dirigido a estudiantes
de Bachiller y ultimo curso de ESO.
Talleres impartidos por cocineros de la ciudad.
Inscripcion previa en Turismo: 941 10 50 61.
Lugar: Aula Municipal de Cocina (C/ Enramada, 1).

19:30 h.- Inauguracién de las exposiciones de los trabajos realiza-
dos por los colegios de la ciudad.

- Entrega de premios de los concursos de Relato breve y poesia “Verde
que te quiero verde”.

- Entrega de premios del concurso de Dibujo “Mascota escolar de las
verduras”.
Lugar: Centro Joven Municipal (C/Julio Longinos, 2).
Horario de visita: Lunes a Viernes:9a 14 h.y 18 a 22 h.
Sdbado: 11a 14 h.y 17a 22 h. Domingo: 16 a 21 h.

MARTES, 16 de abril

19 h.- Presentacion de los pinchos que integran la “Ruta de pin-
chos de verdura 2013".
Lugar: Aula Municipal de Cocina (C/ Enramada, 1).

MIERCOLES, 17 de abyil

17:30 h.- Taller “Cocina para estudiantes” dirigido a estudiantes
de Bachiller y ultimo curso de ESO.

Talleres impartidos por cocineros de la ciudad.
Inscripcion previa en Turismo: 941 10 50 61.
Lugar: Aula Municipal de Cocina (C/ Enramada, 1).

19:30 h.- Presentacion a los medios de comunicacion del crianza
Dunviro, embotellado especialmente para las XVIl Jornadas
Gastronomicas de la Verdura. Edicion limitada.

Bodega Dunviro nombrara al ciclista riojano Carlos Coloma emba-
jador del Vino de las Jornadas, haciéndole entrega de su peso en
vino.

Lugar: Sala de barricas de la Bodega Dunviro. Ctra. Logrofio, Km
363,8.

Acto amenizado por la Banda Municipal de Musica de Calahorra.
(Parte del beneficio de la venta de este vino ira destinado a la par-
ticipacion de la Banda Municipal de Calahorra en las Olimpiadas de
Kerkrade, en Holanda).

JUEVES, 18 de abril

17:30 h. - Taller “Cocina para estudiantes” dirigido a estudiantes
de Bachiller y tltimo curso de ESO.
Talleres impartidos por cocineros de la ciudad.
Inscripcion previa en Turismo: 941 10 50 61.
Lugar: Aula Municipal de cocina (C/ Enramada, 1).

9 a 14 h.- Tradicional mercado del “Jueves”: Verduras, frutas,
flores, textil y calzado.
Lugar: Plaza del Raso y calles Mértires, Grande y Cavas.

VIERNES, 19 de abril

I Circuito Padel “Ciudad de la Verdura”
Organiza: Club Polideportivo Juventud.
Lugar: Polideportivo Juventud.
Inscripcion: cpadelcverdura@gmail.com.

10 h.- Comercio y verduras.

Inauguracion de los escaparates del comercio local decorados con
motivo de las XVIl Jornadas Gastronémicas de la Verdura y cuyos
protagonistas son los productos de la huerta calagurritana.

20 h.- Conferencia:“La Cultura judeo-espainola de Marruecos, la
Haketia y su transmision”.

- Presentacion del libro “Pequenas historias de la calle Saint-Nicolas".
Ponente: Dia. Line Amselem, profesora titular en la Universidad de
Valenciennes (Francia)., escritora y traductora.

Lugar: Museo de la Romanizacién (C/ Angel Olivan, 8).
Colabora: Red de Juderias de Espana.

SABADO, 20 de abril

I Circuito Padel “Ciudad de la Verdura”.
Organiza: Club Polideportivo Juventud.
Lugar: Polideportivo Juventud.
Inscripcion: cpadelcverdura@gmail.com.

12 h.- Visita guiada a la Catedral de Calahorra.
Punto de encuentro: Pértico de la Catedral.

Tarifa visita guiada: Grupo de -20 pax.: 2 €/pax.
Grupo de +20 pax.: 1,50 €/pax.
Mas informacion: 941 13 00 98.

17:30 h.- Visita guiada teatralizada por la zona antigua de Calahorra.
Punto de encuentro: Oficina de Turismo (C/ Angel Olivan, 8).
Tarifa: 3€ adultos, menores de 14 afos gratuito.

Reserva en 941 10 50 61, Oficina de Turismo.




20:30 h.- Concierto: Banda Municipal de Musica de Calahorra.
Monografico de Musica Espaiola: Chapi, Albéniz y Falla.
Colabora: Ballet de Rocio Martinez de Quel.

Director: Eduardo Pefa Hernandez.
Entrada: 3€.
Lugar: Teatro Ideal (C/ Teatro, 4).

DOMINGO, 21 de abril
I Circuito Padel “Ciudad de la Verdura”.
Organiza: Club Polideportivo Juventud.
Lugar: Polideportivo Juventud.
Inscripcion: cpadelcverdura@gmail.com.
19:30 h.- Recital de Opera y Zarzuela.
Intérpretes: Alumnos de la V Masterclass de Canto “Ciudad de
Calahorra”.
Pianista: Héctor Francés.
Entradas: 4 €.
Organiza: Juventudes Musicales de Calahorra.
Lugar: Teatro Ideal (C/ Teatro, 4).

XVII JornADAS GASTRONOMICAS DE LA VERDURA
LUNES, 22 de abril

- Durante esta semana se instalara un puesto de venta de verdura en
laC/Grande, de 14a 17 h.

- Llegada a Calahorra de la caravana de Canal Cocina para la grabacion
del programa “Hoy cocina el alcalde” presentado por la periodista
Begona Tormo.

Lugar: Plaza del Raso.

9:30 a 14:30 h.- Decoracion de los Jardines de Avda. Valvanera,
cercanos a la Carpa del Silo, por parte de los alumnos del médulo
de Agricultura ecoldgica de la Escuela Taller “Casco Antiguo X"

12 h.- Fundacién Hospital Calahorra. Inauguracion del stand de
champiiion y seta.

Asociacién profesional de Cultivadores de Champiidny Seta'y
Consejo Regulador de la Produccién Agraria Ecolégica de La Rioja
(CPAER):

- Inauguracién de la exposicion: “Champifidn y Seta: Fuente de salud”
de la Asociacién Profesional de Cultivadores de Champifién y Seta.

- Mesa informativa sobre champifidn y seta, asi como productos
ecoldgicos.

- Reparto de folletos divulgativos sobre champifién y seta, asi como
productos ecoldgicos en alimentacion hospitalaria y cafeteria.

- Menu especial con champifidn y seta ecoldgica en la cafeteria del
Hospital (abierta sélo por las mananas).

19:30 h.- Centro Cultural Caja Rioja.

- Inauguracion de la exposicién Il Rally de fotografia “Ciudad de la
Verdura”

Organiza: ASFOCAL.

- Inauguracién de la exposicion “150 Afios de Historia conservera de
Calahorra”.

Organiza: Juan Carlos Blanco. Asociacion de coleccionismo “El
Lazarillo"

20 h.- Acto inaugural de las XVIl Jornadas Gastronémicas de la
Verdura.

Conferencia inaugural:“............
Lugar: Centro Cultural Caja Rioja.

21:15 h.- Coctel inaugural ofrecido por los restaurantes y bares
participantes a organizadores y colaboradores de las XVII Jornadas
Gastronémicas de la Verdura y servido por el médulo de Cocina 'y
Servicio de la Escuela Taller “Casco Antiguo X"

Lugar: Parador Nacional “Marco Fabio Quintiliano”.

MARTES, 23 de abril

Fundacion Hospital Calahorra:

- Stand de champinén y seta.

Asociacion profesional de Cultivadores de Champiidn y Seta'y
Consejo Regulador de la Produccién Agraria Ecolégica de La Rioja
(CPAER):

- Reparto de folletos divulgativos sobre champiién y seta en alimen-
tacion hospitalaria y cafeteria.

9 h.- Inauguracion del “Rincon del Verdulector”.

- Exposicion de materiales bibliograficos sobre horticultura y libros de
cocina.

Lugar: Biblioteca Municipal “Pedro Gutiérrez” (Parque Era Alta s/n).
Horario de visita: Lunes a viernesde 9a 14 h.y de 17 a 20 h.

10:30 h.- Representacion de la obra“La Ciudad de la Verdura”
escrita y adaptada por D. Antonio de Benito y escenificada por
el grupo de teatro y coro del IES Valle del Cidacos.

Dirigido a alumnos de primer ciclo de Primaria de los centros edu-
cativos de Calahorra.
Lugar: Teatro Ideal (C/ Teatro, 4).

11 a 21 h.- Feria del Libro.

Los libreros locales saldran a la calle para celebrar el Dia del Libro
haciendo un descuento especial por la adquisicion de obras, con-
memorando esta destacada fecha.

Lugar: Paseo del Mercadal.

Colaboran: Libreria Caprichos, Libreria Arco Iris, Libreria Lapiz y
Papel, Centro Ancora-ARPS.

15:30 h.- Representacion de la obra“La Ciudad de la Verdura”
escrita y adaptada por D. Antonio de Benito y escenificada por
el grupo de teatro y coro del IES Valle del Cidacos.

Dirigido a alumnos de primer ciclo de Primaria de los centros edu-
cativos de Calahorra.
Lugar: Teatro Ideal (C/ Teatro, 4).

18 h.- Representacion de la obra “La Ciudad de la Verdura” escrita
y adaptada por D. Antonio de Benito y escenificada por el gru-
po de teatro y coro del IES Valle del Cidacos.

Dirigido a publico en general. Recoger invitaciones en la OAC a par-
tir del dia 10 abril, de 8 a 14 h.
Lugar: Teatro Ideal (C/ Teatro, 4).

20:15 h.- Charla coloquio: “Alimentacion saludable. Influencia en
el desarrollo del nifio".
Ponencias:

— Alimentacién durante el embarazo.

Dra. Ana Estefania Roig Fernandez. Médico especialista en Gineco-
logia y Obstetricia. Fundacion Hospital Calahorra.

- Lactancia materna y salud infantil.

D. Raul Segura del Arco. Matrén Fundacién Hospital Calahorra.




- Alimentacion saludable en el nifo.

Dra. Carmen Cristobal Navas. Médico especialista en Pediatria y
Neonatologia. Fundacién Hospital Calahorra.

Moderador: Dr. Carlos José Piserra Bolafios. Director de Fundacién
Hospital Calahorra.

Lugar: Centro Cultural Caja Rioja.

MIERCOLES, 24 de abril

Fundacion Hospital Calahorra:

- Especial Verdura Ecoldgica. Consejo Regulador de la Produccion
Agraria Ecolégica de La Rioja (CPAER).

- Stand de verduras ecolégicas.

- Mesa informativa: Alimentos ecolégicos.

- Reparto de folletos divulgativos sobre alimentos ecolégicos en
alimentacién hospitalaria y cafeteria.

- Menu ecoldgico en la cafeteria del Hospital (abierta sélo por las
mafanas).

8:30 a 9:30 h.- VI Jornadas de Tecnologia e Innovacién
Alimentaria.

“El consumidor en el centro de la innovacion. Estrategias para conocer-
lo y entenderlo.”

Jornada enmarcada en la Semana de la Ciencia y la Innovacién en
la Industria Alimentaria organizada por la Asociacion de Industrias
alimentarias del Valle del Ebro-Cluster FooD+i con la colaboraciéon
de la Fundacidn Riojana para la Innovacion, la Fundacién Espanola
para la Ciencia y la Tecnologia (FECYT) y el CITA-CTIC. Dirigida a
empresas agroalimentarias y personas relacionadas con el mundo
de la alimentacién y el marketing alimentario.

Los asistentes conoceran los estudios y las herramientas que per-
miten conocer y predecir el comportamiento del consumidor para
integrarlo en la estrategia empresarial de desarrollo y comercializa-
cioén de nuevos productos.

Lugar: CITA (Centro de Innovacién y Tecnologia Alimentaria de La
Rioja.

Pol. Tejerias Norte, C/ Los Huertos, 2. Calahorra.

Informacion e inscripcién en tfno.: 941 15 27 18. Mail; info@cita—
larioja.es

18 h.- Presentacion del libro “Francisco y el viaje de Paloma”;
fabula que acerca la imagen del Papa Francisco a los lectores
mas pequeiios.

Autor: Antonio de Benito (firmara ejemplares de la obra).
llustraciones: Manuel Romero.
Lugar: Biblioteca Municipal “Pedro Gutiérrez” (Parque Era Alta s/n).

19:30 h.- Cata comentada de vino en el Parador Nacional “Marco
Fabio Quintiliano”.

Ofrecida por Bodegas Pastor Diaz de Aldeanueva de Ebro.
Reserva previa. Tlfno 941 13 03 58. calahorra@parador.es

Precio: Gratuito para clientes alojados y para las reservas de cena.
No alojados: 8€/pax.

Organiza: Parador Nacional “Marco Fabio Quintiliano”.

20 h.- Conferencia. “Dieta mediterranea. Calidad y seguridad en
la alimentacion. Vino. Agroecologia”, a cargo de D. Fulgencio
Diego Saura-Calixto, del Instituto de Ciencia y Tecnologia de
Alimentos y Nutricion (CESIC).

Colaboran: Consejo Superior de Investigaciones Cientificas y Fun-
dacion La Caixa.
Lugar: Centro Cultural Caja Rioja.

JUEVES, 25 de abril

Fundacion Hospital Calahorra:

- Stand de verduras. Cooperativa Hortofruticola El Raso.

- Reparto de folletos divulgativos sobre habitos de alimentacion salu-
dable en alimentacién hospitalaria y cafeteria.

- Menu especial en la cafeteria del Hospital (abierta sélo por las
mananas).

9 a 14 h.- Tradicional mercado del “Jueves”: Verduras, frutas,
flores, textil y calzado.

Lugar: Plaza del Raso y calles Martires, Grande y Cavas.

12 h.- Inauguracién de la Exposicion de frutas y verduras del Mer-
cado de Abastos, en la Plaza del Raso.

Los productos de denominacién de origen y calidad riojanos ten-
drén junto con nuestras verduras un protagonismo importante en
la misma.

18:30 h.- Degustacion de pinchos de verduras de produccion
ecoldgica elaborados por los alumnos de Cocina y Servicio de
la“Escuela Taller Casco Antiguo X*“

Vino gentileza de la Cooperativa “Vifiledos del Carmen”.
Lugar: Carpa del Silo.
Precio: 3€.

20 h.- Il Pasarela “Ciudad de la Verdura”.

- Desfile de moda de disefios con verduras creados por los alumnos de
tercer curso del Grado de Disefio de Moda de la Escuela Superior
de Disefo de La Rioja, con la presencia de la prestigiosa diseiia-
dora Agatha Ruiz de la Prada, madrina del desfile.

Maquillaje y peluqueria a cargo de las alumnas de Técnico en Pelu-
queria y Estética del Centro de Formacién Profesional “La Planilla”.
Entrada libre.

Lugar: Carpa del Silo.

VIERNES, 26 de abril

Fundacion Hospital Calahorra:

- Stand de verduras. Cooperativa Hortofruticola El Raso.

- Reparto de folletos divulgativos sobre habitos de alimentacién salu-
dable en alimentacion hospitalaria y cafeteria.

- Menu especial en la cafeteria del Hospital (abierta sélo por las
mananas).

10 a 11:30 h.- Charla coloquio “Exporta en verde”.

Dirigida a empresarios de la zona del sector agroalimentario.
Modera: D. Florencio Nicolds Aransay, Director General de la Cdma-
ra de Comercio de La Rioja.

Ponentes: Empresas de la zona del sector agroalimentario con
experiencia en exportacion.

Lugar: Centro Joven Municipal (C/ Julio Longinos, 2).

11:30 h.- Degustacion en la Plaza de Abastos, ofrecida por los
comerciantes de la Plaza de Abastos con la colaboracion del
modulo de Cocina y Servicio de la Escuela Taller “Casco Anti-
guo X"

Pincho: Rollitos de solomillo de cerdo rellenos de calabacin y seta
shiitake.
Gratuita.




17:30 h.- Degustacion de ensaladas y zumos de verdura.
Lugar: Pasaje Bebricio, 39.
Organiza: Asociacion “Pasaje Bebricio 39. Centro de ocio y negocio”.
Gratuita.
El pasaje sera decorado con motivo de las Jornadas Gastrondmicas
de la Verdura.

21 h. - Concierto: “ENTRE AMIGOS".
Artistas locales versionando al grupo “El gusto es mio”.
Participan (por orden alfabético): Carlos Arriezu, Daniy Héctor, El
gusto es mio, Elsa Martinez, Esta noche no, La Cruz, Los Aster, Mala-
danza, Maridaje, Marta Pérez, Miguel Angel Santos, Moiré, Orfeén
Calagurritano “Pedro Gutiérrez’, Silvia y Manolo, Toté Munilla.
Entradas: 8 €.
Organiza: Toté Munilla.
Lugar: Teatro Ideal (C/ Teatro, 4).

SABADO, 27 de abril

Toda la actividad de este dia, salvo indicacién expresa de otra
ubicacion, se desarrollara en el solar del Silo, carpa y aledafos. En
la carpa estard instalado un stand de turismo donde se repartiran
folletos y estaran a la venta las publicaciones editadas sobre gas-
tronomia.

- Exposicion de verduras. Cooperativa Hortofruticola El Raso.

10 h.- Apertura del Mercado de la Verdura.

10:30h - 11:45 h. y 13 h.- Visitas a los Huertos de cultivo ecolégico
de la Escuela Taller y sesion practica.

Salidas: C/ José Maria Garrido (junto a la carpa) con Mercedes Benz,
alas 10:15h,alas 11:30 h.y a las 12:45 h.

10:30 a 12 h.- Taller familiar “Las verduras con los 5 sentidos”.
Taller sensitivo pensado para padres y nifos. Gratuito.

Organiza: La Rioja Capital.

12 h.- Visita guiada a la Catedral de Calahorra.

Punto de encuentro: Pértico de la Catedral.

Tarifa visita guiada: Grupo de — 20 pax.: 2 €/pax.
Grupo de + 20 pax.: 1,50 €/pax.

Mas informacién: 941 13 00 98.

12:30 h.- El Rincén del Catador. Cata gratuita de aceite ofrecida
por CRDOP Aceite de La Rioja.

13 h. - Ronda jotera a cargo de la Asociacion de joteros y joteras
de Calahorra.

Por los establecimientos colaboradores cercanos a la carpa y zona
del Mercadal.

17 h.- Reapertura del Mercado de la Verdura.

17 h.- Visita guiada a la ciudad.

Punto de encuentro: “La Moza" en el Paseo del Mercadal, junto al
Ayuntamiento.

Visita gratuita y guiada por el grupo de voluntarias turistico cultu-
rales del Ayuntamiento.

Duracion de la visita: 1Th 30"

17:15 h.- El Rincén del Catador. Cata gratuita de aceite ofrecida
por CRDOP Aceite de La Rioja.

18 h.- IV Festival de Pelota “Jornadas Gastronémicas de la Verdu-
ra”".
1° Partido: Alumnos de la Escuela Municipal de Pelota.

20 Partido: 4y medio. Camarero - Garatea.
30 Partido: Medizabal - Otxandorena.

Capellan - Sainz.
Venta de entradas: 25 y 26 de abril en la recepcién de CDM“La
Planilla”y el dia del partido en la taquilla del frontén a partir de las
17 h.
Organiza: GARFE y Ayuntamiento de Calahorra.
Lugar: Frontén Municipal “Barberito I” (Avda. Los Angeles, 43).
Precio de entrada general: 5€.

18:30 a 20 h.- Taller familiar “Verduras de pelicula”. Gratuito.
Organiza: La Rioja Capital.

20 h.- Ronda jotera a cargo de la Asociacion de Joteros y Joteras
de Calahorra por los establecimientos colaboradores de la zona de
Martires, Grande y Plaza del Raso.

20:15 h.- El Rincon del Catador. Cata de vino gratuita y comentada
por el Director Técnico de Bodega Dunviro, D. Carlos Rubio.
Maximo 25 personas.

21 h.- Cierre del Mercado de la Verdura en su primera jornada.

DOMINGO, 28 de abril
Toda la actividad de este dia se desarrollaréd en el solar del Silo si no
hay nota expresa de otra ubicacion. En la carpa estara instalado un
stand de turismo donde se repartiran folletos y estaran a la venta
las publicaciones editadas sobre gastronomia.
- Exposicion de verduras. Cooperativa Hortofruticola El Raso.
9 h.-“lll Rally fotografico “Ciudad de Calahorra”.
Organiza: ASFOCAL.
Informacion y bases: www.asfocal.com
10 h.- Apertura del Mercado de la Verdura.
11 h.- Visita guiada gratuita a los Vifiedos y a la Bodega Dunviro
con cata de vino.
10:30 h.- Salida desde la carpa del Silo con Mercedes Benz.
Plazas limitadas: 25 personas.
Inscripcion previa en Bodegas Dunviro. Tfno: 941 130 626
E-Mail: info@bodegasdunviro.com.
Lunes a viernes: 10a 13hy 16 a 19 h. Sdbado: 10a 13 h.
11:30 h.- Visita guiada al Museo de la Verdura. C/ Cuesta de la
Catedral, 5.
Tarifa del museo: General: 3€ // grupo +15 pax.: 20% dto.
Salidas: C/ José Maria Garrido (junto a la carpa).
11:30 h.- El Rincon del Catador. Cata gratuita de aceite ofrecida
por CRDOP Aceite de La Rioja.
12:15 h.- Actuacion de Grupo de Danzas Coletores de Calahorra.
13 h.- Degustacion de champiiion ofrecida por la Asociacion Pro-
fesional de Cultivadores de Champifnon.
Vino gentileza de Bodega Marqués de Reinosa, de Autol.
14:30 h.- Clausura del Mercado de la Verdura.
20 h.- Concierto: Orquesta de cuerda “Civitas Musicae”.
Obras de B.Britten, G. Holst y A. Dvorak.
Entrada donativo: 5 €. Venta en taquilla el mismo dia de la funcién.
Organiza: Fundacién Garcia Fajer.
Lugar: Teatro Ideal (C/ Teatro, 4).




