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Los usuarios de la Tarjeta Capital o quienes
presenten una entrada de ‘El Riojay los 5
Sentidos’ se beneficiaran de un descuento
del 20% en cada menu especial.




I cocineros para
descubrir en Logrotio

Los restaurantes que forman parte del
Cooking Team son:

Vitoria, 6. Logrofo
941 20 25 05

Saturnino Ulargui, 5. Logrofio
941 20 73 66

Laurel, 3. Logrofio
941 22 84 63

Portales, 30. Logrofo
941 28 98 08

Torrecilla en Cameros, 11. Logrono
941 51 97 24

Vara de Rey, 5. Logroio
941 24 39 10

Duqgues de Néjera, 109. Logroiio
61551 11 42



Vitoria, 6. Logrono. 941 20 25 05

Carpaccio de ternera marinada en soja con
queso Los Cameros

Menestra de verduras riojanas reinterpretada
Pisto de la ribera con chipirones y su salsa

Bacalao confitado a 48°C sobre Pimiento Riojano
y crujiente de embuchado

Pastel de cochinillo con Peras de Rincén de Soto
y polvo de tomate

Helado artesano de manzana asada
y miel con galleta de sésamo

Abel Mendoza 100% Viura y Rayos Uva tinto joven



Saturnino Ulargui, 5. Logroio. 941 20 73 66

Cata de Aceite de La Rioja (DO)
Deconstruccidn de patatas a la riojana
Croqueta de Jabugo

Terrina de queso Los Cameros con trufa, miel y tostas de pan
Jamon ibérico
Tomatas de Varea con cebolleta fresca

Pastel de foie con flicoide glacial, manzana,
almendras y yogur de Arnedo
Verduras del dia con aceite crudo

Lomo de bacalao a la riojana con espuma de ajo

Helado de pera con reduccion de vino de Rioja

Café y golmajeria

Copa de Cava Agusti Torello reserva 2010
Alma Tobia rosado



Laurel, 3. Logroio. 941 22 84 63

Ensalada de Camembert con vinagreta de pétalos
Pochas a la riojana
o
Saquito crujiente de bacalao y gambas

1/2 Lasana de gambas y Parmesano con crema de Boletus

1/2 Cabrito asado con patatas panaderas

Pantxineta con helado de Baileys

Agua, pan, café y vino crianza



Portales, 30. Logrofio. 941 28 98 08

Croquetas cremosas de jamén
Morcilla asada con Pimiento Riojano

Pastel de queso fresco con pasas y miel
Las verduras de la Plaza de Abastos de Logrono

PESCADOS
Merluza de anzuelo asada
o
Atun rojo asado (Tataki) con
champiidn, cebolla dulce y acelga de Varea

CARNES
Chuletillas de lechal asadas con aromas de sarmientos
o
Solomillo de vaca braseado con salsa de vino tinto

Postre de vendimia con su helado
o
Sorbete batido al Cava

Vino blanco de La Rioja o tinto crianza de La Rioja

Agua, pan y cafés



Torrecilla en Cameros, 11. Logrono. 941 51 97 24

Cuajada de queso, vino de Rioja y racima

Pimientos del Pico asados con antxoas
Bacalao confitado con piperrada
Huevo a 65°, picadillo casero al humo de sarmiento
1080 minutos de carrilleras al vino de Rioja

Sandwich de chocobarrica

Vino El Pacto Vintae y agua



Vara de Rey, 5. Logrofo. 941 24 39 10

Carpaccio de seta de cardo con almendras, alegrias
y queso Los Cameros a la vinagreta de limon verde

Cous-cous de coliflor con panceta ibérica,
huevo a 65°C y caldo de morros

Bacalao confitado a baja temperatura sobre ragu de

mejillones y pimientos de Tricio a la brasa

Pieza de ternera de los 7 Valles a la parrilla de sarmientos
con su jugo glaseado, raices y tubérculos salteados
Torrija de pan brioche caramelizada con sopa
de chocolate blanco y streusel de avellanas

Incluye maridaje con Grand Libalis y El Pacto DO Rioja

Aguay un servicio de pan



Duques de Néjera, 109. Logroio. 615 51 11 42

Caramelos snack riojanos
Rollitos de cecina y foie con Aceite ecoldgico de La Rioja y
reduccion de peray vino

Crema de queso Los Cameros con trufa de verano
y pan de cristal templado
Huevo campero a 65°C sobre Pimiento Riojano asado
alaleha

Corte de manita deshuesada y crocante con salsa de su
coccidn, vino tinto y vinagre balsamico
Helado de sombra de higuera con Nuez de Pedroso
y polvo de jamén



C/ Ciudad de Vitoria, 6
T. 941202505
www.casachuchi.es

C/ Saturnino Ulargui, 5
T. 94120 73 66
www.restaurantelagaleria.com

C/ Laurel, 3
T. 941 22 84 63
www.cachetero.com
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C/ Portales, 30
T. 941 28 98 08
www.lacocinaderamon.es

C/ Marqués de Vallejo, 10
T.941 5197 24
www.ummfoodanddrink.com

C/ Vara de Rey, 5
T. 94124 39 10

C/ Torrecilla en Cameros, 11
T.9415197 24
www.ummfoodanddrink.com

C/ Duques de Najera, 109
(Parque de la Laguna)

T.61551 11 42
www.restaurantemodernatradicion.es
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